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Firent

Exxent ar skandinavisk design nar den ar som bast.
Funktionell och vacker men Exxent star ocksa for hogtek-
nologi nar det galler materialkunskap och produktionstek-
nik. Resultatet blir en val avstamd balans mellan elegans
och styrka, som passar 6verallt dar hog kvalitet efterfra-
gas. UtsOkta redskap for att tillaga, servera och avnjuta
mat i alla dess skoéna former.

Xantia ar vart varumarke for glas och porslin av yttersta
klass. Xantia star for form och funktion i skdn samverkan,
med kvalitet for professionella krav.

Visst ar det en riktig aptitretare att sla sig ned vid ett vack-
ert dukat bord och f& en férsmak av den maltid som snart
skall avnjutas. Har spelar porslinet en central roll. Férutom

att lyfta fram maten pa ett smakfullt satt formedlar det
den kansla och kvalitet du vill ge din gast. Smaklig maltid.



Designen véljer du. Funktion och télighet ingar.

Designen ar det vi forst faller for nar vi valjer bestick.

Vi ser dem framfor oss vackert glansande mot dukar och

bordsytor.

Vart varumarke pa besticken ar Exxent.
Skandinavisk design nar den ar som bast
Funktionella bestick som ligger behagligt och tryggt i
handen. Ratt bestick till ratt matratt.
Slitstarkt material som tal att anvandas professio-
nellt och anda halla sig vackra.

Klassiska, eleganta, personliga, robusta, mjuka, vassa,
sparsmakade — har finns nagot for alla smak- och matrikt-
ningar.

Vara bestick ar tillverkade av rostfritt stal, dar vi skiljer
mellan kromstal och kromnickelstal.

Vad &r det for skillnad pa materialen?

18/8 och 18/10

Besticken &r gjorda av rostfritt stal av hogsta kvalitet som
innehaller krom (18%) och nickel (8% resp. 10%). Det ar
ett mycket slitstarkt material som har en behaglig mjukhet
och hog lyster.

13/0 och 18/0

Materialet kallas ofta kromstal och ar utmarkt for exem-
pelvis knivar eftersom hardningen ger ett fint och skarpt
blad. Det & mindre rostbestandigt och har en blaare nyans
an 18/8 och 18/10. Det ar dessutom magnetiskt.

Kan rostfritt rosta?

Rostfritt stal betyder inte att besticken inte kan
rosta, utan att de har en hdg bestandighet mot rost.
Attika, senap, agg och salt &r exempel pa &mnen
som kan skada besticken.

Olika vattenkvaliteter kan paverka stalet sa att det
rostar.

Lat inte besticken ligga odiskade efter anvandningen,
utan diska eller skélj dem direkt.

Se till att besticken torkar omedelbart efter disk
ningen.

Knivar bor diskas separat eftersom de oftast bestar
av kromstal, vilket gor att de lattare rostar.
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Matkniv Art.nr: 12051
Matt: 213 mm

Matgaffel Art.nr: 12952 Epent
Métt: 192 mm

Matsked Art.nr: 12953 Eptent
M&tt: 195 mm

Tesked Art.nr: 12054
Matt: 132 mm

Kaffesked Art.nr:12955
Matt: 110 mm

Cafeau lait/ glassked  Art.nr:12956
Matt: 192 mm
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Captain

Sopp /Dressingskopa

Art.nr: PTOOSLGI

Mé&tt: 200 mm

Sé&ssked

Art.nr: PTO3SLGI

Matt: 140 mm

Tartspade

Art.nr: PTO6CSGI

Méatt: 230 mm

Serveringssked

Art.nr: PT925SGI

Matt: 210 mm

Serveringsgaffel

Art.nr: PTOISFGI

Matt: 210 mm

Hummergaffel

Art.nr: PTEILFGI

Matt: 205 mm

Kraftkniv

Art.nr: PT60CKGI

Matt: 154 mm

Smorkniv

Art.nr: PTOSBKGI

Matt: 160 mm

Bakelsegaffel

Art.nr: PTOSCFGI

Métt: 150 mm

Cafe au lait

Art.nr: PT20ISGI

Matt: 200 mm

‘Daalderop
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Sillgaffel

Art.nr:CHS4066G! =722

Matt: 155 mm

Kaffesked
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Art.nr: PTOSCSGI

Matt: 120 mm

Tesked

Art.nr: PTISTSGI Epont

Matt: 150 mm

Smérgaskniv

Art.nr: PT40SKG! S

Matt: 167 mm

Smérgasgaffel

Art.nr: PTI9SFGI E{xmt

Matt: 150 mm

Matsked

Art.nr: PTO3TSGI

Matt: 180 mm

Matkniv otandad

Art.nr: PTSITKGI

Matt: 200 mm

Matkniv

Art.nr: PTSOTKGI

Matt: 200 mm

Matgaffel

Art.nr: PTOTTFGI

Matt: 185 mm
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Soppslev

Art.nr: 3016 R

Eptent

Matt: 280 mm

Séssked oval

Art.nr:3015R

Fytent

Matt: 190 mm

Serveringssked

Art.nr: 3014 R

Epont

Matt: 215 mm

Serveringsgaffel

Art.nr:3013R

Epont

Matt: 215 mm

Smaksked

Art.nr: 3017 R

Eptont

Matt: 186 mm

Fiskkniv

Art.nr: 3011R

Epent

Matt: 225 mm

Fiskgaffel

Art.nr: 3018 R

Eprent

Métt: 205 mm

Smorkniv

Art.nr:3020R

Eptent

Matt: 1775 mm

Bakelsegaffel

Art.nr: 3022R

Eptent

Matt: 1775 mm

Daalderop
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Kaffesked Art.nr:3010R

Matt: 120 mm
vy
Dessertsked Art.nr: 3009R Epent 8
Matt: 160 mm —
@]
. ~
Dessertkniv Art.nr: 3007R
Matt: 175 mm
Dessertgaffel Art.nr: 3008 R Epont
MA&tt: 160 mm
Bordssked Art.nr: 3006 R
Matt: 186 mm
Bordskniv Art.nr: 3004 R
M&tt: 210 mm
Bordsgaffel Art.nr:3005R
Matt: 184 mm
Matsked Art.nr:3003R Eytent
Matt: 200 mm
— A Matkniv Art.nr: 3001R
- _‘_-_""‘---._._______.f Matt: 227 mm
- - -
) - = e — Matgaffel Art.nr:3002R
e -1 = D — Matt: 205 mm
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Admiral

Serveringssked

Art.nr: PTO2SSAD

Matt: 215 mm

Serveringsgaffel

Art.nr: PTOISFAD

Matt: 211 mm

Smérgaskniv

Art.nr: PT40SKAD

Matt: 170 mm

Smérgésgaffel

Art.nr: PTIOSFAD

Métt: 156 mm

Grillkniv

Art.nr: 97601

Matt: 220 mm
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Kaffesked Art.nr: PTOSCSAD [EE7042
—— Matt: 122 mm
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\l Tesked Art.nr: PTISTSAD Eppont
g 1/ Matt: 156 mm

Matt: 195 mm

—— —) Dessertkniv art.nr: pr300kAD [IEZZEN

3 ' Dessertgaffel Art.nr: PTI7DFAD Epont
=) —_— Matt: 180 mm
Bordssked Art.nr: PTO3TSAD [EZ7Z42
Matt: 195 mm
Bordskniv Art.nr: PTSOTKAD
Matt: 220 mm
Bordsgaffel Art.nr: PTOTTFAD
MA&tt: 197 mm

Daalderop
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Kaffesked

Art.nr: 6010 R
M&tt: 120 mm
Dessertsked Art.nr: 6009 R
Matt: 165 mm
Dessertkniv Art.nr: 6007 R Epent
M&tt: 190 mm
Dessertgaffel Art.nr: 6008 R Epont
Matt: 1770 mm
Matsked Art.nr: 6003 R
Matt: 200 mm
Matkniv Art.nr: 6001R
Matt: 230 mm
Matgaffel Art.nr: 6002R
Matt: 205 mm
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Kaffesked Art.nr: 13305
Matt: 140 mm

Dessertsked Art.nr:13315 Eyent
Matt: 180 mm

Dessertkniv Art.nr:13330 Eppont
M&tt: 190 mm

Dessertgaffel Art.nr:13317
Matt: 180 mm

Matsked Art.nr:13303 Epont
Matt: 200 mm

Matkniv Art.nr: 13350
Matt: 225 mm

Matgaffel Art.nr: 13301 Eyent

Matt: 200 mm
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Kaffesked Art.nr: PTOSCSCB [ES7223

Méatt: 122 mm
m— ) Tesked Art.nr: PTISTSCB
e —— . Métt: 132 mm
e SR
Dessertsked Art.nr: PTI6DSCB
2 ——— ! Matt: 160 mm
e .
- \ Smoérgasgaffel Art.nr: PTIOSFCE #7203
—— = — / Mé&tt: 150 mm
¥ - ) Smérgaskniv Art.nr: PT40SKCB
L~ e Matt: 175 mm
"\_
.
b -
E \. Bordssked Art.nr: PTO3TSCE  [EE1242
e Mé&tt: 186 mm
4 - — -

y b : 2 Bordskniv artnr: PTs0TKCE [IKZ
Ve Matt; 193 mm

™ Bordsgaffel Art.nr: PTOTTFCB
- : Métt: 186 mm
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Kaffesked Art.nr: 2010R
Matt: 120 mm

Dessertsked Art.nr: 2009 R Eptent
Matt: 150 mm

Dessertkniv Art.nr: 2007R
Matt: 178 mm

Dessertgaffel Art.nr: 2008 R
Matt: 162 mm

Bordssked Art.nr: 2006 R
Matt: 185 mm

Bordskniv Art.nr: 2004 R
Matt: 205 mm

Bordsgaffel Art.nr: 2005 R
Matt: 185 mm

Matsked Art.nr:2003R Eptent
Métt: 200 mm

Matkniv Art.nr: 2001R Epent
Matt: 225 mm

Matgaffel Art.nr:2002R Eqptent
Matt: 205 mm
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Kaffesked

Art.nr: PTOSCSRC

H

Ei

Matt: 127 mm

Tesked

Art.nr: PTISTSRC

Epeent

Métt: 157 mm

Dessertkniv ballong

Art.nr: PT33DKRC

Epeent

Matt: 187 mm

Dessertkniv

Art.nr: PT30DKRC

H

(2%

Matt: 187 mm

Dessertgaffel

Art.nr: PT17DFRC

Egrent

Matt: 157 mm

Bordssked

Art.nr: PTO3TSRC

E

Ext

Matt: 188 mm

Bordskniv ballong

Art.nr: PTS3HKRC

Epent

Matt: 217 mm

Bordskniv

Art.nr: PTSOTKRC

Epeent

Matt: 217 mm

Bordsgaffel

Art.nr: PTOITFRC

Epent

Matt: 188 mm
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Kaffesked Art.nr1010R

Matt: 120 mm

Dessertsked Art.nr:1009R Eptent oo

Matt: 150 mm ()
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Dessertkniv Art.nr:1007R Epont

Mé&tt: 170 mm

i e, Dessertgaffel Art.nr:1008 R

e E—— Matt: 160 mm

— MY Bordssked Art.nr: 1006 R
= —_— 4 Métt: 180 mm
— e ————— = Bordskniv Art.nr 1004 R Eptent
i o Matt: 210 mm

—= — === Bordsgaffel Art.nr:1005R

A g - Matt: 180 mm

Daalderop
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Kaffesked

Art.nr: 12860

Matt: 135 mm

Matsked

Art.nr:12833

Epeent

Métt: 200 mm

Matkniv

Art.nr: 12855

Epeent

Matt: 223 mm

Matgaffel

Art.nr: 12811

Epront

Matt: 200 mm

Daalderop
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Grillkniv Major Art.nr: PTS2SKCB
Matt: 230 mm

Grillgaffel Major Art.nr: PTIISFCB

Matt: 207 mm w
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Matsked Gourmé Art.nr: PTO3TSFE S22 -~

Matt: 195 mm

Grillkniv Gourmé Art.nr: PTS2SKFE

Matt: 215 mm

Matgaffel Gourmé Art.nr: PTOTTFFE
Matt: 205 mm

GrillknivNew Texas  Art.nr: 97606 Epent
Matt: 220 mm

Grillgaffel New Texas Art.nr: 97607 Eyptent
Matt: 198 mm

Grillkniv Steak House  Art.nr: 97603
Matt: 230 mm

T Grillkniv Admiral Art.nr: 97601
— Méatt: 220 mm

Matt: 197 mm

S ——
=— -—___..-""_—"') Bordsgaffel Admiral  artnr:proitran [E
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Espressosked Art.nr:13001 Nantia

Matt: 108 mm

Cappuccinosked Art.nr: 13002 Nantia
Matt: 134 mm

Muggsked Art.nr: 13003

Matt: 152 mm

Café au laitsked Art.nr: 13004 Nowtio
Matt: 191 mm

Cafe au lait Aveny Art.nr: 12956
Matt: 192 mm

Cafe au lait Captain Art.nr: PT20ISGI
Métt: 200 mm

[ Bakelsegaffel Captain Art.nr: PTOSCFGI
I ——— = Matt: 150 mm

J

Bakelsegaffel Opera  Artnr:3022R
Matt: 175 mm

Daalderop
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se ocksa de ovriga rubrikerna fran exxent

porslin
bestick
glas
knivar
kOk
servering
bar
maskiner
ovrigt

www.daalderop.se

)

Daalderop

Restaurang & storhushallsprodukter

Rommunds Alskog
623 64 Ljugarn

Ma/ telefon 0498-493230
www.daalderop.se

info@daalderop.se


Visuell Produktion
Daalderop adress

Daalderop AB
Daalderop adress
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