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ALPHATECH

Effektiva, ergonomiska och tillforlitliga varmlufts-
ugnar i rostfritt stal som dr enkla att anvdnda
och rengora. Alphatech ugnar dr utrustade med
reverserande fldktar som ger en jdmn vdrme-
fordelning. Ugnarna kan ddrfér anvdndas till en
mcdingd olika rditter for ett lyckat resultat.
Alphatech konvektionsugnar for matlagning
ar Gastronormanpassade, de dr bdde utrymmes-
och energisndla. Ugnarnas hoga driftsdkerhet och
prestanda gor dem till det perfekta alternativet
[ manga ROR.

PRODUKTIVITET - SNABBHET - KAPACITET

Alphatech ugnar for restauranger finns i tre olika storlekar 402/3, 501/1, 1001/1 GN for individuella krav.

Samtliga storlekar kan levereras med angtillforsel.
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EFFEKTIVA « ERGONOMISKA « LATTA ATT ANVANDA

Alphatech ugnar for Bake-off och konditorivaror finns i tre olika modeller 402/3 GN, 5060/40 gejderavstand
75 mm, 10060/40 gejderavstand 75 mm.
Alphatech jasskap ar 8060/40 gejderavstdnd 70 mm. Alla modeller haller samma hoga, professionella klass.

BAKVERK

Varmluftsugnarna for Bake-Off och konditorivaror
dar helt tillverkade av rostfritt stal med dangtillforsel
(tillval) och anguventil for kontroll av fuktnivédn

[ ugnen.

Alla Alphatech ugnar dr utvecklade for bdsta
effektivitet och enklaste hantering. Produkterna
tillagas jamnt och homogent pa ett tids- och
energibesparande scitt och uppfyller dédrmed hogt
stdllda krav.
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GASTRONORM UGNAR

ALPHATECH.A

A23 RES
Yttermatt BODOH 63005650515 mm
Ugnstorlek 40 GN 2/3

t 70 mm
Elanslutning AC 230 V50 Hz 2,6 kW
AO5 RES
Yttermatt BODOH 80506300590 mm
Ugnstorlek 50 GN 1/1

t 70 mm
Elanslutning 3 NAC 400V 50 Hz 6,25 kW
Al10 RES
Yttermatt BODOH 80506300970 mm
Ugnstorlek 100 GN1/1

t 70 mm
Elanslutning 3 NAC400V50Hz12,5 kW

TEKNISKA DATA

® [solerat ugnsutrymme med rundade horn for battre
luftcirkulation och varmefordelning samt snabb och effektiv
rengoring.

® Lucka med packning och dubbla hardade glasrutor for basta
sikt in till ugnsutrymmet.

* Lampor i olika positioner ger fullstandig uppsikt 6ver
tillagningen.

® Gejderskenor for galler och pléatar.

¢ [ndikeringslampor for driftkontroll.

¢ Tillagningstemperaturen installbar fran 70 till 300°C.

¢ Tillagningstiden stallbar upp till 120 minuter med
varningssummer vid tillagningstidens utgang.

AO8 GCS Varmeskap

GASTRONOMI

Yttermatt BODOH

80505750850 mm

Ugnstorlek 80 GN1/1
t 70 mm
Elanslutning AC 230 V50 Hz 2,6 kW

TILLBEHOR

Jasskap Stativ Galler

Friteringskorg
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BAKE-OFF UGNAR

ALPHATECH .\

A23 RES
Yitterméatt BODOH 63005650515 mm
Ugnstorlek 40 GN 2/3
t 70 mm
Elanslutning AC 230 V50 Hz 2,6 kW

TEKNISKA DATA

® [solerat ugnsutrymme med rundade horn for battre
luftcirkulation och varmefordelning samt snabb och effektiv

rengoring.

® Lucka med packning och dubbla hardade glasrutor for basta

sikt in till ugnsutrymmet.

* Lampor i olika positioner ger fullstandig uppsikt 6ver

tillagningen.
*® Gejderskenor for galler och platar.
¢ [ndikeringslampor for driftkontroll.

AO5 PES/A04 PES

¢ Tillagningstemperaturen installbar fran 70 till 300°C.
¢ Tillagningstiden stallbar upp till 120 minuter med
varningssummer vid tillagningstidens utgang.

Yttermatt BODOH

87507050590 mm

Ugnstorlek, AO5 PES

50 (6000400)
t 75 mm

Ugnstorlek, AO4 PES

40 (6000400)
$ 95 mm

Elanslutning

3 NAC 400 V50 Hz O 6,25 kW

Al0 PES

Yttermatt BODOH

87507050970 mm

Ugnstorlek, A10 PES

100 (6000400)
$ 75 mm

Ugnstorlek, AO8 PES

80 (6000400)
$ 95 mm

Elanslutning

3NAC400V50Hz 12,5 kW

BAKVERK

AO8 LCS Jasskap med angtillforsel

Yttermatt BODOH

87506500850 mm

Ugnstorlek

80 (6000400)
+ 70 mm

Elanslutning

AC 230 V50 Hz 2,6 kW

Jasskap Stativ Galler

Bakplatar Perforerade Baguettplatar
bakplatar
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ALPHATECH MODELLPROGRAM

Nedan f6ljer specifikationen pa samtliga Alphatech’s konvektions- och Bake-Off ugnar.

Ugnar for speciell spanning och frekvens gar att bestalla.

Modell Antal gejder Manuell anga Utvandigt matt Elanslutning
KONVEKTIONSUGNAR
A23 RES 40 GN 2/3 63005650515 mm 2,6 kW 230V 1 N~
A23 RES/UM 400 GN 2/3 Ja 6300156501515 mm 2,6 kW 230V 1 N~
AO05 RES 50GN 1/1 805063000590 mm 6,25 kW 400 V 3 N~
A05 RES/UM 50 GN 1/1 Ja 80506300590 mm 6,25 kW 400 V 3 N~
A10 RES 100 GN 1/1 8050163001970 mm 12,5 kW 400V 3 N~
A10 RES/UM 100GN 1/1 Ja 805063000970 mm 12,5 kW 400V 3 N~
VARMESKAP
A08 GCS 80 GN 1/1 8050057500850 mm 12,5 kW 400V 3 N~
STATIV
AO8 SR 8050057500850 mm
BAKE-OFF UGNAR
A04 PES 4 st 6000400 mm 875070500590 mm 6,25 kW 400 V 3 N~
AO4 PES/UM 4 st 6000400 mm Ja 87507050590 mm 6,25 kW 400 V 3 N~
AO05 PES 5 st 60000400 mm 8750070500590 mm 6,25 kW 400 V 3 N~
AO05 PES/UM 5 st 6000400 mm Ja 875070500590 mm 6,25 kW 400 V 3 N~
AO8 PES 8 st 6000400 mm 87507050970 mm 12,5 kW 400 V 3 N~
A08 PES/UM 8 st 60000400 mm Ja 8750070500970 mm 12,5 kW 400V 3 N~
A10 PES 10 st 60000400 mm 875070500970 mm 12,5 kW 400V 3 N~
A10 PES/UM 10 st 6000400 mm Ja 87507050970 mm 12,5 kW 400 V 3 N~
JASSKAP
A08 LCS 8 st 6000400 mm Ja 87506500850 mm 2,6 kW 240V 1 N~
ALPHATECH
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ATERFORSALJARE

Daalderop

Restaurang & storhushallsprodukter

Rommunds Alskog

623 64 Ljugarn

telefon 0498-493230

GENERALAGENT

m Storkok


Leif Dahlberg
Daa adress
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